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Bildungsmarketing —
Wo sind die Lernenden

Veranstaltungsreihe IMPULS
Donnerstag, 18. Marz 2021

Praxisreferat Schweizer Fleisch-Fachverband SFF

Alexandra Bechter, Leiterin Marketing und Kommunikation
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' Covid-19 — Fleischsektor

Wirtschaftliche Situation (— ganzes Spektrum!)

Detailhandel / Verkaufsladen: meist gute bis sehr gute Umséatze
(— Einkaufstourismus voriibergehend gestoppt)

Ausserhausverpflegung: Gastronomiekanal oft mit 80-100% Umsatzeinbussen;
weniger bel Heimen, Betriebskantinen, etc.

Catering: nach wie grosse Zurickhaltung bei Kundschaft, kaum Umsatz
Corona-Schutzmassnahmen = zuséatzlicher, neuer Kostenfaktor!

Unterstiitzung durch SFF

Anerkennung der Systemrelevanz (— Lockdown, Militéir)
(befristete Erhohung Hochstarbeitszeit um 4 Stunden / Woche)
Musterschutzkonzept (inkl. Ausweitung auf Catering)

Zeitnahe Information in D, F und I mit Giiber 30 Newsletter
(— Corona-Dossier auf www.sff.ch)

Rechtsberatung: sehr intensiv, da grosse Verunsicherung
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Em Covid-19 Lockdown

- Zum Teil keine Schnupperlehren moglich
- Starke Arbeitsbelastung in den Unternehmen
« Kein Zutritt fir betriebsfremde Personen
* Wenig Arbeit

- Teilweises Wegfallen des Prasenzunterrichts in Abschlussklassen der
Grundbildung, 10. Schuljahren und Berufswahlschulen
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- Keine Lehrlingsmessen und Berufsinformationsveranstaltungen
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« Generell Branche mit vielen offenen Lehrstellen
« Chance?
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d= Nachwuchs — Lernende
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- Anzahl Beschiftigte in Fleischbranche: ~ 24°‘000 Personen F
_§
. Anzahl neuer Lernender pro Jahr (jeweils EFZ und EBA) o
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Nachwuchs — Lehrbetriebe

- Bereits Mangel an Lehrbetrieben in einzelnen Regionen
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Ausbildungsquote (% der Betriebe mit 1. Lehrjahr-Lernenden)
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== |mageforderung fiir den Beruf

- Berufsbild und Vorstellung entsprechen meistens nicht mehr der Realitat

CH

- Moglichkeiten fiir die Weiterbildung und Karriere aufzeigen

Zusatzlehre EFZ/ Zweitausbildung
EBA (verkiirzt 2 Jahre) iz
Fleischfachassistent > ) — Fleischfachmann
) oo Fleischfachmann Elaicchfachf
Fleischfachassistentin . F
Fleischfachfrau

’ i [] A y
EFZ Berufsmaturitit o Ausbildung an einer

Fleischfachmann hule/Lebensmitteltechnik
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Unternehmensfiihrung KMU

Fleischfachfrau w}igren: ode;:!;ch der bzw. Lebensmitteltechnikerin
Abschluss zusatzliche Fachrichtung Tundausbiicung Fleischtechniker bzw. Fleischtechniker
L] v
Studium il
an einer Fachhochschule Passerelle ]
T ]
- 4
Y y Y y ;
. I
Berufshildnerkurs Sicherheitsbeauftragter . SFUdlu."l h"
an einer Universitét oder ETH E
[ sTage | uni
L] #
Berufspriifung ‘h-..
Betriebsleiter/Betriebsleiterin :
Fleischwirtschaft F_-.--
q_ i,
Ausbildungsmodule #—"'
Fachmann/Fachfrau Berufspriifung -]
Unternehmensfithrung ($1U-Module) Fachmann/Fachfrau

f;ir NTeislerpriifung B

7 Hahere Fachpriifung
[ idahr |




2= Qkills und Wettbewerbe

- SwissSkills — EuroSkills

CH

- Fleischplattenlegemeisterschaft — Meisterschaft im Ausbeinen

—

swissskills
Championships 2020
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Union Professionnelle

Un_Ione Professlonale

Skills und Wettbewerbe

- Fordern und fordern steigert die Attraktivitat jedes Berufes
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10

Massnahmen

- Informationsoffensive fur Lehrstellensuchende inkl.

Medienmitteilung

SCHREIBE EIN
WHATSAPP ODER
RUFE DIREKT AN!

'.-
_ \SCHEIESSE DICH
“DEM TE '
\

pprmmmemmm-

Der Schweizer Fleischfachverband SFF berat
dich, deine Eltern, Berufsinformationszentren
sowie Betriebe mit einer speziellen Anlaufstelle.

KURZ-CHECK

Wenn du dich fiir eines

LSS 8 X i oder mehrere der folgenden

Themenfelder interessierst,
WhatsApp i ] kénnte ein Beruf in der

077 504 57 71 2 ) ! . y Fleischbranche zu dir passen:

: | - ) v Nahrungsmittel
oder rufe direkt an! ; < . . ' < Veckait

Zogere nicht und schreibe einfach deine Frage auf

v Kochen
v Beratung
v Handwerkliche Tatigkeit
v Arbeiten mit Produktions
maschinen
v Party-Service und Planung
- ‘ “ v Mitarbeiterfiihrung
IN DER | v Essen
i - SR v Grillieren
é- I.. i:!SCH\A”R i S(:é'lAé' i v Schweizer Traditionen
v Hygiene
2 i 4% P4 v Korperliche Tatigkeiten
JOIN THE TEAM: ] X . v Teamwork

WWW.SWISSMEATPEOPLE.CH : s v Kreativitat

WWW.SWISSMEATPEOPLE.Ci-

SCHLIESSE DICH
DEM TEAM AN

Hast du noch keine Lehrstelle in deinem Wunsch-
beruf oder konntest du dich durch das Wegfallen

der Schnupperlehren gar nicht richtig tber Berufs-

alternativen informieren?

WIR HABEN EINE GUTE
ALTERNATIVE FUR DICH:

DIE FLEISCHBRANCHE -

HIER GIBT ES NOCH FREIE
LEHRSTELLEN!

Und: als fiir die Landesversorgung systemrelevan-
ter Sektor durchaus eine sichere Arbeitgeberin.

Weiss du, dass es im Fleischfach eine grosse
Zahl von Aushildungsmaglichkeiten mit hervor-
ragenden Karrierechancen gibt? Von klassischen
Metzgertatigkeiten bis hin zur Herstellung von
Produkten im Bereich Feinkost oder der Mitarbeit
im Partyservice — es lohnt sich, mutig zu sein,

in einem Betrieb zu schnuppern und sich von
den vielféltigen und spannenden Berufen in der
Fleischwirtschaft Uberraschen zu lassen.

JOIN THEE TEAM:
WWW.SWISSMEATPEOPLE.CH
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Massnahmen

Publireportagen und Medienberichte

Idee fiir
eine Lehre

Bist du kontaktfreudig und magst den Umgang mit Lebensmittein? Bist du gerne aktiv
und arbeitest kreativ und sorgfaltig? Dann kénnte dich einer der spannenden Berufe in
der Fleischbranche interessieren

Fleischpla

und -assistenten EBA
jahrige Grundbildung,

en eine kil

der L

etet sichere A dtze, und

heitsy
te Zukunfts

iltigen, krea

fachmann/-frau (3 Jahre) und zum/zur Detail
handelsassistenten/-in (2 lrth be

Kund

Bubliroportage: S

tst und

».«.

www.swissmeatpeople.ch

Oder fol uns auf

facebook.com/swissmeatpeople f p
-

Instagram.com/swiss_meat_people

FleischFachverba

iesse dich dem Team an! | 4§

Primus Oberstufe, Juni 2020

Freitag, 12. Marz 2021, SPICK News

Beruf & Karriere 13

Vielseitige Berufe fiir Macher und Macherinnen mit Képfchen bietet die

Fleischbranche. Auch die Karri h sind her
und lerne uns kennen. Du wirst iiberrascht sein.

Weisst du noch nicht, welche Lehre du wéhlen méchtest?
Oder scheint es mit deinem Wunschberuf nicht zu klappen?
Dann haben wir einen guten Vorschlag fir dich: Wiewére es
mit einem Beruf in der Fleischbranche? Hier erwarten dich
spannende Tétigkeiten, bei denen Képfchen wie auch hand-
werkliches Geschick gefragt sind. Langweile? Fehlanzeige.
Von A b bis hinzu Z wie «Zuschnitte» - in dieser
Ausbildung lernst du alles rund um die richtige Zubereitung
und den Verkaufvon Fleisch. Auch Hygiene, Tierethik,
Partyservice und noch viele mehr sind wichtige Themen.
Nicole Geisser, 24, Fleischfachfrau EFZ, sagt iber den Beruf:
«Die Arbeit mit Fleisch ist sehrvielseitig und abwechslungs-
reich, deinen Ideen sind kaum Grenzen gesetzt!s

Bist du eher der/die stille Schaffer/in im Hintergrund? Oder
schitzt du Kundenkontakt? Beides ist maglich dank den drei
Ausrichtungen Gewinnung, Verarbeitung oder Feinkost und
beider Lehre F EFZ.Bei
der um/zur i EBA
kannst du zwischen den Schwerpunkten Produktion und
Verarbeitung oder Vorbereitung und Verkauf wahlen.

Dcm eigenes Unternehmen
Sektor bietet die h
in Krvsenzenen einen sicheren Arbeitsplatz. Die Karriere-

Trau dich,

chancen sind hervorragend und vielleicht fiihrst du eines
Tages sogar dein eigenes Geschift.

Noch immer haben viele Leute eine falsche Vorstellung vom
Metzgerberuf, die nichts mit der Realitat zu tun hat. Trau dich,
in einem Betrieb zu schnuppern und herauszufinden, was
wirklich hinter diesem spannenden Tatigkeitsfeld steckt.

Mohr Infos
Wirvom Fleisch- SFFb dich
und deine Eltern gerne. Schreibe deine Frage einfach auf
WhatsApp: 077 504 57 71- oder rufe direkt an! Auch auf
unserer Webseite www.swissmeatpeople.ch erfahrst du
mehr. Freie Lehrstellen odev Schnupperlehren findest du
zudem auf ch,
lehrstell cder ch

Haben wir dein Interesse geweckt?
Entdecke jetzt mehr auf
www.swissmeatpeople.ch

oder folge uns auf
facebook.com/swissmeatpaople
instagram.com /swiss_m

Spick-News, Rubrik «Beruf & Karriere»,

Marz 2021

BILDUNG DOSSIER

r

«Es istsehr schon, eine solch moti erle]unu Frauim Team 2u haben— freutsich Marco

Miilter in Thun (klei iiber seine

A
ller, Inhaber der Metzgerei

Bader. 2vg

Viel mehr als nur Wurst

Fleischfachfrau Sie hattagtaglich mit Fleisch zu tun, aus Leidenschaft
und mit grossem Erfolg. Die Berufsmeisterin Ariane Aeschlimann spricht
iiber ihre Motivation und die Perspektiven als Fleischfachfrau.

D

er Jubel war gross: im S
tember konnte sich Ariane tigung dafar. auf dem richtigen Weg
Aeschlimann bei den Berufs zusein

und sei fiar sie personlich eine Besta

meisterschaften der Fleischfachleute  Ein Wermutstropfen fur Aeschli

zuoberst aufs Treppchen schwingen
Die junge Bernerin setzte sich gegen Massnahmen nur wel
sechzehn
legen aus den ve

mann war, dass wegen der Corona
Leute als
rufskollegin: Zuschauer bei den Meisterschaften in

Spiez dabei sein konnten. «Das Welt

und Winkeln der Schweiz durch. Kkampffeeling hat dadurch leider et
«Natiirlich bin ich stolz Ichhabemich was gelitten.s Auf ihrem Weg zum

sehruber de
21-Jahrig
den Erfolg immer noch etwas sacken _funf Disziplinen beweisen. So galt es
lassen

eg gefreuts, erklartdie  Titel musste sich die leidenschaftliche

niasse, erganzt i

prach. Auch wennsie au an den Swissskills in

chend. Der unter anderem, Fleischstucke zu dres

Titel habe einen grossen Stellenwert  sieren. wobei Fett und Sehnen vom

Heischstiick getrennt werden. Die Kro
nung des Wettbewerbs war die Vorbe-
reitung einer Apéroplatte zum The
Winterzeit. Unter Zeitdruck musste
Aeschlimann dabei ihrer Kreativitat
freien Lauf lassen. [hre Ant ein
schneemann aus Frisch

Berufung in der Familie

Die Freude am Metzgerberuf wurde
Aeschlimann in die Wiege gelegt. Thre
Eltern fuhren im bernischen Uettligen
eine eigene Metzgerel, «ich habe ihnen
on als Kind gesagt, dass ich diesen
Beruf einmal erlernen wills, erinnert

Tages-Anzeiger Spezialbeilage

«Bildung», Januar 2021

sie sich, Nach einer Erstausbildung zur
Kochin hat Aeschlimann dann prompt
eine Zweitlehre als Fleischfachfrau EFZ
mit Schwerpunkt Feinkost und Vered
lung angehaingt und di
2020 abgeschlossen. «Mich interes.
siert die Verarbeitung von Feisch und
die Kreativitit, die man dabei ausleben
kanns, beschreibt sie fhre Motivation
C
auch den Kontakt mit der Kundschaft
im Laden schitzt sie.

Am Arbeitsplatz von Ariane Aesch
limann, der Metzg
st man sparbar stolz auf die erfolgrel
arbeiterin. «Es ist sehr schon,
eine solch motivierte junge Frau im
Team zu habens, zeigt sich Marco Ml
ler erfreut. Maller hat das Familien-
geschift im April 2019 dbernommen
und weiss, wovon er spricht, schlless-
lich kronte er sich exakt zehn Jahre

e im Sommer

rbeit sei sehr abwechslungsreich,

rei Maller in Thun.

che

hlimann selbst mit dem Titel
ster bei den Fleischfach
leuten. Da alle im Team bel den Vor-
bereitungen mitgeholfen hitten, sei es
auchein Sieg fisr die ganze Belegschaft
Eine Motivation fir alle;
und betont, wie wic!

Teamarbeit in

seinem Berufsumfeld sei.

Rosige Perspektiven

Ein Berufsumfeld, in dem die Ler-
nenden den Betrieben nicht in den
Schoss fallen. Die Rekrutierung von
Nachwuchs sei sehr schwierig. besti
tigt der Geschaftsinhaber. «Trotzdem
konnen wir jedes Jahr jemanden an
len. Es ist machbars Fin Vorteil
sel dabei bestimmt die zentrale Lage
seiner Metzgerei mitten in Thun, mit
grossem Einzugsgebiet. Maller glaubt
an die Zukunft der Branche, des Fach
handels und des Produkts Fleisch als

stell

lelstes Nahrungsmittels. Dafiir setzt
er auf regionale Qualitatsprodukte.
zum grossen Teil aus eigener Haltung
«Fleisch essen fst legitim. Wir bieten
dieMoglichkeit, in gesundem Mass mit
Ricksicht auf die Natur Fleisch zu kon
sumicrens, betont er.

Die Berufsmeisterschaft sel ein gu
tes Schaufenster,

fur den Beruf zu beg
ne man zeigen, wie vielseitig de

sel. «Dle Perspektiven mit einem Metz
gerberuf sind rosige, sind sich Marco
Muller und Ariane Aeschlimann einig.
oWir sind im 3
offene Stellens, so die frischgebackene
e will nun im Be
trieb von Maller weiterarbx

den  Berufsbildnerkurs g
Man konne mit der Ausbildung in vie
le Richtungen weitergehen. und auch
das Lohnniveau stimme, erginzt Ml
ler. «Die drei Jahre Grundausbildung
sind gut investiert. Da macht man be-
stimmtnichts falsch.»  Philipp Mooser

Berufsm

erin. §

=.CH

OPLi

12

ﬂ—




3 setere . ¥ = x

Schweizer Fleisch-
Fachverband

Union Professionnelle
Suisse de la Viande

Unlone Professlonale
Svizzera della Came

Socialmedia und Online Prasenz
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Swissmeatpeople
184 Abonnenten - 27 Videos

ABONNIEREN

5 >

fs 86 510 73
- /7 Beitrdge Abonnenten Abonniert

)

£

R

W

Swiss Meat People

Schliesse dich dem Team an!

Erlebe die spannende Vielseitigkeit der Fleischfachberufe.
www.swissmeatpeople.ch/

Profil bearbeiten

ol Wingo & 11:57 37% 8
] =
@ @ g Fleischfachfrau i Fokus KMU TV i Met
Neu SwissSkils.., QV-appenzel Beruf Nachwuchs... Fleischfachmann... Berufshild.. bey
1 = Swissmeatpeople Swissmeatpeople Swit
e Lehrstellen #Yomsty.ch % 57 Aufrufe - vor 2 Wochen 1497 Aufrufe - vor 3. 175

S -
ind #Berufshildung ¥Highlihts Yausty.éh— der
Forthildungsmiglichkeiten Kreatives Handwerk will Lehrstellantrefipunkt in der

in der Fleischwirtschatt gelernt sein Schwelz Eine Lehre als Swiss

Meat Man oder Swiss
Meat Woman: Stark...

Swissmeatpeople

3167 Aufrufe - vor 8 Jahren
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Wie stellt man eine
Fleischplatte her? Mit
Doris Riesen
Swissmeatpeople

155,302 Aufrufe - vor 7 Jahr
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Swiss Meat People
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- Verwendung beil Schulbesuchen, Messeauftritten, etc.

- Auf Youtube-Kanal Swissmeatpeople verfliigbar
Beispiel:
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https://youtu.be/Hgy5Cht2Y9c

Schweizer Fleisch-
. Fachverband

Union Professionnelle

Suisse de la Viande

Unlone Professlonale
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Nachwuchsrekrutierer

- Unterstiitzung Mitglieder, Messeauftritt, Schulbesuche
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